
 

  

 

 
 

Semaine du  
développement durable 

 
Pâté de foie* et cornichons 

 

Rôti de bœuf  au jus 

Haricots verts  et 
pommes de terre 

 
Milanette 

 
Liégeois vanille caramel 

 
*Thon mayonnaise 

 

Semaine du  
 développement durable  

 

Betteraves  

Vinaigrette  

 
Poisson frais sauce 

blanquette 

Purée blanche   
 

Camembert  
 

Fruit  

Semaine du  
développement durable 

 

Menu végétarien  

Céleri et carottes    
Vinaigrette moutarde à 

l’ancienne  
 

Quenelles  sauce 
nantua 

Riz  jaune 
 

Yaourt à boire 
 

Compote  maison  
et biscuits 

Semaine du 
développement durable 

 

Taboulé  
Salade de boulgour au 

surimi  
 

Sauté de porc* 
sauce charcutière 

Chou-fleur béchamel 
 

St nectaire  
 

 Fraises  et 
chantilly 

 
*Sauté de dinde 

charcutière 

 

Dans le cadre du règlement CE n°1169/2011 (ou règlement INCO : Information des 
Consommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des 
allergènes : gluten, crustacés, œufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits à coque, céleri, 
moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusques. Nous vous invitons par conséquent 
à signaler toute allergie ou intolérance alimentaire à la diététicienne au 03 22 97 12 42 

 

Semaine du  
développement durable 

 
Concombre, maïs et tomate 

Vinaigrette échalote 

 
Colin béchamel aux épices 

douces 

Tortis  
 

Yaourt nature   
et sucre  

 
Fruit frais  


