
 

 
  

 

 
 

Fraich’attitude 
 

Fête de la musique 
 

Salade brésilienne 
(Salade, carottes râpées et 

maïs) 

 

Sauté de poulet 
colombo 

Pâtes tricolores 
 

Pik et croq 
 

Fraises

 et sucre 

Fraich’attitude 
 

Menu végétarien 
 

Brocolis mimosa 
Chou-fleur vinaigrette 

 
Crispi d’or au fromage 
Gratin de courgettes et 

pommes de terre 
 

Yaourt nature sucré 

 
 

Fruit frais  

Fraich’attitude 
 

Melon 
 

Jambon*  
Pommes de terre  
Crème ciboulette  

 
Emmental  

Comté 
 

Liégeois chocolat  
Liégeois vanille 

 
 

*Jambon de dinde 

Fraich’attitude 
 

Taboulé aux épices 
 

Ragout de bœuf 
mexicain  

Petits pois et carottes 
 

Rondelé ail et fines 
herbes 

Six de savoie 
 

Fruit frais  
 
 
 
 

Dans le cadre du règlement CE n°1169/2011 (ou règlement INCO : Information des 
Consommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des 
allergènes : gluten, crustacés, œufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits à coque, céleri, 
moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusques. Nous vous invitons par conséquent 
à signaler toute allergie ou intolérance alimentaire à la diététicienne au 03 22 97 12 42 

 

Fraich’attitude 
 

Menu des enfants  
de l’école de Beauvillé 

 
Tomates et œuf dur  

Vinaigrette  

 
Filet de hoki sauce crème 

aux herbes  

Riz  aux petits légumes  
 

Yaourt à boire 
 

Ile flottante 
 


